
Premier service (1 choix) 

Chou de Bruxelles 
Sauce aigre douce à l’érables, coriandre et huile de curry 

Potage Parmentier 
Garni de petits pois à la Française au beurre de livèche et croûtons 

Courge musquée 
Mousseline de fromage de chèvre, vinaigrette au miel lacto-fermenté, micropousses, huile de chili et tuile de pain 

Coquille Saint-Jacques 
Pétoncles des îles de la Madeleine, morue, crevettes, sauce mornay à L’Alfred le fermier, maïs +12 

Deuxième service (1 choix) 

Truite des bobines 
Sauce Choron, coulis d’oseille et épinard, oeufs de truite, bouquets de chou-fleur 

Échine de porc braisée de chez Rang4 
Carottes, vinaigrette aux carottes-miso de chez San-ô, croquette de boudin 

Risotto au céleri-rave 
Fromage Alfred le fermier, Truffe, Duxelles au madère 

Desserts (1 choix) 

Pouding au caramel et à la cardamome 
Crème fouettée à l’amazake de chez San-Ô, gel au fruit de la passion 

Panna cotta aux biscuits soda 
Croustillant aux arachides, bleuets, raisin concorde et shiso 

 Pavlova aux agrumes 
Sorbet à l’orange et à la verveine citron, crème fouettée, persil cristallisé +3 

 50$ + taxes et service 



Accord 3 verres 45 

Blancs au verre 
La bulle du jour 14 

Italie, vino lauria, cataratta bianco 2022, bio 14 
Allemagne, Variety, Savignac et Caladis, 2023, bio  15 

Californie, Presqu’ïle, Chardonnay 17 
St-Véran, D’en faux Renaud Bodillard, Mâcon 17 

Rouges au verre 
Italie, Volla Rocca, Pinot noir, 2022 15 
Italie, Gambelli, Sangiovese, 2023 14 

France, Capmartin, tannat et Syrah, nature, 2021 15 
France, Saint-Émillion, la croix Bonnelle, 2014 15  

Bières 
Avant garde, Pilsner Française jet set d’Avant garde 9 

Avant garde, Ipa Fashionista d’avant garde  9 
Avant garde, Witbier jasmin-Kaffir doux bisou 9 

Blonde sans-alcool  9 

Cocktails
negroni 15

Old fashion 15
Kir royal 15

Gin au Gingembre 15

Sans alcool 
Unified ferments Rhododendron, thé du Labrador  (thé lacto sans alcool) 11 

Gin au gingembre sans alcool 12 
Bière blonde sans alcool 9 

Ipa sans alcool 9


